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Tutti i drink e i vini vengono serviti con una entrée di patatine, noccioline e olive

Completa la tua esperienza con le nostre proposte: tapas, fritti, pizze.

GLI SPRITZ

APEROL SPRITZ € 8,00
Aperol, seltz, prosecco

CAMPARI SPRITZ € 8,00
Bitter Campari, seltz, prosecco

SARTI SPRITZ € 8,00
Liquore Sarti rosa, seltz, prosecco

Gusto fruttato ed esotico con note agrumate, mango e frutto della passione

HUGO SPRITZ € 8,00
Liquore ai fiori di sambuco, seltz, prosecco

SPRITZ VIOLETTA € 8,00
Sciroppo alla violettaq, seltz, prosecco

VENTURO SPRITZ € 8,00
Liquore Venturo, seltz, prosecco

Gusto agrumato con note di rosmarino, sale marino e camomilla blu

ASINELLO SPRITZ € 8,00
Asinello Corochinato, seltz, prosecco

BASANOTTO SPRITZ € 9,00
Liquore Basanotto, seltz, prosecco
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AMERICANO € 8,00
Vermouth rosso, bitter Campairi, seltz

NEGRONI € 8,00
Vermouth rosso, bitter Campari, gin Broker's

CAMALLO € 9,00
Amaro Camatti, gin Giunuensis, soda al pompelmo rosa

PALOMA € 9,00
Sciroppo di agave, succo di lime, tequila, soda al pompelmo rosa
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BLODY MARY € 8,00
Vodka, succo di pomodoro, succo dilimone, tabasco, worchester souce, sale, pepe

GIN BASIL SMASH € 8,00
Gin Broker's, succo di imone, zucchero liquido, foglie di basilico fresco

MOSKOW MULE € 2,00
Vodka, succo dilime, ginger beer

MEZZA CAROLINA € 9,00
Vodka, bitter Campari, aranciata amara

MOJITO € 9,00
Zucchero di canna bianco, rum chiaro, succo dilime, menta fresca, seltz

TAMPICO € 9,00
Triple sec, succo dilime, bitter Campari, acqua tonica

ROSINO € 8,00
Vodka, soda al pompelmo rosa

RUM COOLER € 9,00
Lucchero di canna bianco, rum chiaro, arancia e lime pestati, ginger beer

MARGARITA € 8,00
Tequilq, friple sec, limone

CAIPIRINHA € 8,00
Zucchero di canna bianco, lime, cachaca

CAIPIROSKA € 8,00
Zucchero di canna bianco, lime, vodka

CUBA LIBRE € 10,00
Rum chiaro, lime pestato, Coca Cola

LONG ISLAND ICED TEA € 12,00
Vodka, tequila, rum bianco, gin, friple sec, zucchero liquido, succo dilimone, Coca Cola

DAIQUIRI € 8,00
Rum chiaro, succo di limone, zucchero liquido

SEX ON THE BEACH € 8,00
Vodka, liquore alla pesca, succo di arancia, cranberry juice

PINA COLADA € 9,00
Rum chiaro, succo di ananas, sciroppo di cocco



GIN TONIC

BROKER’'S € 9,00
Gin Broker’s, acqua tonica

GIN PREMIUM E>3PXele

GINUENSIS - MALFY ROSA - GIN MARE
MILLER’'S - BOMBAY - HENDRICK'S
DEL PROFESSORE - PIGSKIN

AL CALICE E>XK-Xele

PROSECCO - VINO BIANCO - VINO ROSSO

GLI ANALCOLICI

ANALCOLICO ALLA FRUTTA € 8,00
Succo di arancia, succo di ananas, polpa di fragola

CRODINO € 6,00

VIRGIN MARY € 7,00
Succo di pomodoro, succo dilimone, tabasco,
worchester souce, sale, pepe

VIRGIN NEGRONI € 8,00
Gin Tanqueray 0 alcohol free, Martini analcolico, bitter analcolico

VIRGIN PALOMA € 8,00
Succo dilime, soda al pompelmo rosa, sciroppo di agave

ZER®@ TONIC € 8,00
Gin Tanqueray 0 alcohol free, acqua tonica

VIRGIN MOJITO € 8,00
Zucchero di canna bianco, menta fresca, lemon tonic
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Le persone che sono soggette ad allergia o intolleranze alimentari sono pregate di rivolgersi al personale di sala
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CEREALI  CROSTACHI UOVA PESCE ARACHIDI SOIA LATTE FRUTTAA SEDANO  SENAPE  SESAMO  SOLFITI LUPINI MOLLUSCHI
GUSCIO




TAPAS servite solo con gli aperitivi
(©)@®@® (@) ACCIUGHE LIGURI

IMPANATE E FRITTE (5 pz.) € 6,00

TOTANI FRITTI € 5,00

FRISCEAU ALLE ALGHE (5 Pz) € 3,00
PATATE BRAVAS SERVITE CON SALSA AIOLI € 4,50

@ POLPETTINE FRITTE

DI MELANZANE E FORMAGGIO (5 pz) € 3,00

CROCCHETTE DI JALAPENO E FORMAGGIO (5 Pz) € 4,00
VERDURE PASTELLATE MISTE € 4,00
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ANELLI DI CIPOLLA FRITTI (5 pz.) € 3,00
BOCCONCINI IMPANATI DI PULLED PORK (5 Pz.) € 3,50

MINI PINSA MARGHERITA € 5,00
salsa di pomodoro, fior di latte

MINI PINSA CANTABRICA € 8,00

Stracciatella messa a freddo, pomodorini giall, olive taggiasche,
frutto del cappero, acciughe del mar Cantabrico

MINI PINSA MARINARA € 4,00
Salsa di pomodoro, origano, olio al profumo di aglio

PIZZE

Tutte le nostre pizze sono disponibili anche con impasto di FARINA INTEGRALE Al SEMI

MARGHERITA € 8,50

Pomodoro, fior di latte, basilico in foglia, olio EVO

3%

MARINARA € 7,00
Pomodoro, aglio, origano

BUFALA € 12,00

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP,
basilico in foglia, olio EVO

WURSTEL E PATATINE € 12,00
Pomodoro, fior di latte, wurstel, patatine fritte
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TROPEA € 14,00
Pomodoro, fuori cottura: stracciatella pugliese, frutto del cappero,
anelii di cipolla rossa, acciughe del mar Cantabrico, olio al basilico

PARMIGIANA € 14,00
Pomodoro, fior di latte affumicata, melanzane fritte,
Parmigiano Reggiano 22 mesi

QUATTRO STAGIONI € 14,00
Pomodoro, fior di latte, cotto Pernigotti (fuori cottura)
carciofini in olio, champignon, olive taggiasche denocciolate

CANTA NAPOLI € 14,00
Pomodoro, fior di latte, origano, frutto del cappero,
acciughe del mar Cantabrico, basilico in foglia, olio EVO

LA FICHI GOURMET € 14,00
Mozzarella di bufala campana DOP, gorgonzola DOP, fichi
sciroppati leggermente piccanti, prosciutto crudo(fuori cottura)

LA SUPERBA € 14,00
Prescinséuq, stracchino, fagiolini*, rondelle di patata,
pesto, basilico in foglia, olio EVO

SALSICCIA E FRIARIELLI BIANCA € 14,00
Mozzarella di bufala campana DOP, salsiccia, friarielli
napoletani, basilico in foglia, olio EVO

ORTOLANA € 13,00

Pomodoro, fior di latte, zucchine, melanzane, rucola,
peperoni a filetti in olio, pomodorini freschi, olive
taggiasche denocciolate, olio EVO

MANGIAFUOCO € 14,00
Pomodoro, stracchino, fior di latte affumicata, salame
piccante, ‘nduja di Spilinga, datterini gialli semi dry

CINQUE FORMAGGI BIANCA € 13,00
Fior di latte affumicata, gorgonzola DOP, stracchino,
fontina d'Aosta, Parmigiano Reggiano 22 mesi, basilico in foglia

BIANCHINA € 14,00
Stracchino, prescinséuaq, a scelta fuori cottura:
prosciutto crudo o cotto Pernigotti

*prodotto congelato




LA CACIO E PEPE € 12,00
Fior di latte, pecorino, pepe macinato, olio EVO

(@@ LABACCALA’ € 16,00

Fior di latte, baccald mantecato, cipolle rosse caramellate
peperoni cruschi, datterini gialli semi dry

FOCACCIA COL FORMAGGIO

g CLASSICA* € 10,00
D ®©

Doppia sfoglia, stracchino

AGGIUNTE: COTTO PERNIGOTTI € 4,00 - PROSCIUTTO CRUDO € 4,00

*prodotto congelato

LE PUCCE

Tipico pane tondo e schiacciato del Salento, morbido all'interno con poca mollica e una crosta sottile

PUCCIA PARMIGIANA € 8,00
Melanzane fritte, salsa di pomodoro, fior di latte affumicata

PUCCIA CRUDO E FICHI € 8,00
Stracciatella pugliese, prosciutto crudo, fichi sciroppati
leggermente piccanti

PUCCIA PARMA € 8,00

Stracciatella pugliese, prosciutto crudo

()@ (@) PUCCIA PERNIGOTTI € 8,00

Stracciatella pugliese, prosciutto cotto Pernigotti, pesto

INSALATE KElelXeWN1-VN\\rde)

(@)@®(5) NIGOISE € 8,00

Insalata mista, tonno, pomodori, uovo sodo,
olive taggiasche denocciolate, mozzarella

GRECA € 8,00
Insaslata mista, feta greca, pomodori, olive taggiasche
salsa yogurt, cetrioli

STROT SAPORI DI SALSEDINE E TRAMONTI
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PIATTI FREDDI [ESEPNLINGZS

CAPRESE CAMPANA € 12,50
Pomodori, mozzarella di bufala campana DOP, olive
taggiasche denocciolate, basilico in foglia, olio EVO

BRESAOLA € 13,00
Bresaolq, rucola, Parmigiano Reggiano 22 mesi

(1)@ CAPRESE PUGLIESE € 12,50
Pomodori, stracciatella pugliese, olive taggiasche
denocciolate, basilico in foglia, olio EVO

FRITTI

()@@ @  ACCIUGHE LIGURI

IMPANATE E FRITTE € 12,00
TOTANI FRITTI € 10,00
PATATINE FRITTE € 5,00
FRISCEAU ALLE ALGHE € 6,00

*prodotto congelato

BIRRE ALLA SPINA

KOZEL LAGER chiarasingolo malto 4,6% vol.
PICCOLA CL. 30 - € 4,50 - MEDIA CL. 50 - € 6,00

PERONI ROSSA puro malto rossa a bassa fermentazione 5,2% vol.
PICCOLA CL. 20 - € 450 - MEDIA CL. 40 - € 6,00

BIBITE

ACQUA LURISIA 50 CL. € 1,50
COCA COLA 33 CL. € 3,50
COCA COLA ZERO 33 CL. € 3,50
ARANCIATA - CHINOTTO - GAZZOSA LURISIA € 3,80
ESTATHE LATTINA € 3,50
VINO AL CALICE € 5,00

BOTTIGLIA DI PROSECCO € 20,00



